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Eziistponty Vendeéglo +* Restaurant Silberkarpfen # The silver carp Restaurant

ETLAP # SPEISEKARTE # MENU

Eloétel 3 Vorspeisen 3% Appetizers

”rr

Hideg eloétel 3 Kalte Vorspeisen *Cold Appetizers

Mozzarella caprese, pestos ontettel
Mozzarella Caprese mit Pesto-Sol3e
Mozzarella caprese with pesto sauce

Roquefort vajjal, lilahagymaval
Roquefort Kise mit Butter und Zwiebel
Roquefort with Butter and Onions

Hideg libamayj, lilahagyma lekvarral
Kalte Génseleber mit Zwiebelmarmelade
Goose liver garnished with red onion marmalade

Lazac tatar
Lachstatar
Salmon Tatar

Tatarbeafsteak
Beaftatar
Beef Tatar

3150,-

3150,-

6950,-

5850,-

5550,-
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Meleg eloétel Warme Vorspeisen 3 Warm Appetizers

Hortobagyi hisos palacsinta (db) 1950,-
Pfannkuchen auf ,,Hortobagyer” Art (per Stiick)
Pancake ,,Hortobagy” Style (per piece)

Veloscsont fokhagymas piritossal 2850,-
Markknochen mit Toastbrot
Marrow-bone with Toast

Halteperté harcsabol, lilahagyma lekvarral 2950,-
Fischgrammel aus Wels mit roter Zwiebelmarmelade
Catfish crackling with red onion marmalade

Biiki toltott gomba 2950,-
(libamajpiirével toltve mazsolas tokaji martassal)

Gefiillte Pilze auf ,,Biiki” Art (Gefiillt mit Génseleber, serviert mit Tokajer Rosinensof3e)
Buki stuffed mushroom (Buk Mountain Mushroom stuffed

with goose liver pate and layered with raisin sauce boiled in Tokaji wine)

Z.01d kagylo provanszi martasban 4850,-
Griine Muscheln in Provence Sof3e
Green Mussels in Provencal Sauce

Serpenyos garnélarak fokhagymasan 5050,-
Garnelen inder Pfanne gebraten mit Knoblauch
Shrimps Fried in a Pan with Garlic

Grillezett kecskesajt, siilt paprikasalataval 4350,-
Gegrillte Ziegenkdse mit gebratenem Paprikasalat
Grilled Goat Cheese with Baked Paprika-salad

Foétt marhapofa mustarral, tormaval 2950,-
Gekochte Rinderbacken mit Senf und Meerrettich
Steamed Chunky Beef Cheek with mustard and fresh horseradish
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Leves 3 Suppen 3* Soups

Leves csészében 3% Suppen in der Schale % Soups in a Cup

Nyirségi burgonyagomboc leves 1850,-
,»Nyirgegender” Kartoffelknodelsuppe
Potato Dumpling Soup ,,Nyirségi” Style

Tarkonyos jérceragu leves 1850,-
Hiihnchensuppe mit Estragon gewiirzt
Fragrant creamy chicken ragout soup with tarragon

Majgombocleves 1850,-
Leberknodelsuppe
Beef broth with liver dumpling

Z0oldséges varganyaleves 1850,-
Steinpilzsuppe mit Gemiise
Bolete — mushroom vegetable soup

Tanyasi tyukhuslves 1850,-
Hiithnersuppe vom Hof
Chicken Soup from the Grange

Hideg gyiimolcsleves vanilia fagylalttal 1950,-
Kalte Obstsuppe mit Vanilleeis
Cold — creamy fruit soup with Vanilla Ice cream

Fokhagymas zellerkrémleves, sajtos piritossal 1950,-
Selleriecremesuppe mit Knoblauch und Késetoast
Garlic celery cream soup with seared sheese toast

Marhahusleves zoldségekkel, tésztaval 1950,-
Rindersuppe mit Gemiise und Nudeln
Beef broth with vegetables and noodles
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Leves talban 3 Suppe im Schiissel * Soup in a Bowl

Alfoldi gulyasleves 3050,-
,» liefebener” Gulaschsuppe
Goulash Soup from the Hungarian Plains

Babgulyas 3050,-
Bohnengulaschsuppe
Bean Goulash

Csiilkos bableves 3050,-
Bohnensuppe mit Schweinshaxe

Pork Shank bean soup

Csontozott orja leves (sertéshussal, zoldséggel, tésztaval) 3050,-

Sklavensuppe ohne Knochen (mit Schweinefleisch, Gemiise, Nudeln)
Boneless slave soup (with pork, vegetables, noodles)

Halaszlevek bogracsban # Fischsuppen # Fisherman’s soup

Eziistponty vegyes halaszlé belsoségekkel 4250,-
Gemischte Fischsuppe ,,Silberkarpfen” Art

»dilver Carp” fisherman’s soup

(Made with different fresh water fishes: carp, catfish, fish roe)

Szegedi pontyhalaszlé belséségekkel 4250,-
Fischsuppe aus Karpfen auf ,,Szegediner” Art
Carp soup from Szeged with and fish roe

Tiszai harcsahalaszlé 4150,-
Welssuppe ,, Tiszai” Art

Cat fish soup

Tejfolos tarkonyos pontyhalaszlé 4350,-

Fischsuppe aus Karpfen mit Sauerrahm und Estragon
Carp soup with tarragon and sour cream

Gyufatészta 600,-
Streichholznudeln
Pasta

Belséség 1500,-
Innereinen
Fish roe
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Halétel 3 Fischgerichte 3% Dishes of Fish

Rantott pontypatkd, tartarmartassal
Karpfen gebacken mit Sof3e Tartar
Breaded Horseshoe-shaped Carp with Tartar Sauce

Dorozsmai Molnar ponty, gombas csuszatésztaval
Dorozsmaer Miillerkarpfen
Carp ,,Miller of Dorozsma” style

Racponty lecsos karikaburgonyaval
Karpfen aus dem Ofen mit Bratkartoffeln in Letscho
Serbian style carp with letcho and potato rings

Harcsapaprikas
Wels Goulasch (K168chen)
Cat fish goulash

Harcsafilé citromos fiiszervajjal
Welsfilet mit Zitronen-Krauterbutter
Catfish fillet seasoned lemon butter

Harcsa brassoi
Wels auf ,,Kronstadter” Art
Catfish ,,Brassoi” (Roasted catfish cuts)

Harcsafilé székelyesen
Welsfilet auf ,,Szekely” Art
Catfish fillet ,,Szekely” style

Harcsacsikok Orly m6don
Welsstreifen auf ,,Orly” Art
Catfish fillet ,,Orly” style

Harecsafilé zoldfiiszeres morzsaban siitve
Welsfilet in Griingewiirzbrosel gebraten
Catfish fillet roasted in green seasoned bread crumbs

Harcsafilé borskéregben siitve
Welsfilet in Pfefferkruste gebraten
Catfish fillet baked in black pepper crust

Harecsafilé rantva
Paniertes Welsfilet
Breaded catfish fillet

Fogasfilé varganyamartasban
Zanderfilet in Steinpilzsof3e
Pike perch fillet in bolete — mushroom sauce

4150,-

5050,-

5050,-

4650,-

4350,-

4950,-

4950,-

4550,-

4550,-

4550,-

4550,-

4950,-
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Fogasfilé vajas spargaval, csében siitve
Zanderfilets mit Butterspargeln gratiniert
Filets of pike perch with Buttered Asparagus au Gratin

Fogasfilé mandulas panirban
Zanderfilet im Mandelmantel
Almond breaded pike perch fillet

Fogasfilé Karpati modra
Zanderfilet nach Karpaten Art

5050,-

4850,-

5350,-

Pike perch fillet ,,Karpaty” style (Made with dill whipped cream shrimp ragout)

Fogasfilé aranymazsolas tokaji martasban
Zanderfilet in Tokajer Goldrosinen-Sof3e
Pike perch in golden raisin sauce boiled in Tokaji wine

Kecsege szeletek, rakporkolttel
Sterletfilets mit Garnelengulasch
Sturgeon fillets with shrimp stew (Goulash style Hungarian shrimp stew)

Kecsege szeletek, snidlingmartassal
Sterletfilets mit Schnittlauchsof3e
Sturgeon fillets with snidling onion sauce

Kecsege szeletek, citromos kapormartassal
Sterletfilets mit Zitronen-Dill-Sof3e
Sturgeon fillets with dill whipped cream sauce

Kecsegepaprikas varganyagombaval
Sterletgulasch mit Steinpilz
Sturgeon paprikash with bolete — mushroom

Lazacfilé capribogyé martassal
Lachsfilet mit Caprisof3e
Salmon fillet with Capri sauce

Lazacfilé illatos kaporral
Lachsfilet mit duftigem Dill gewiirzt
Salmon fillet with fragrant dill

Lazacfilé tejszines spargaval
Lachsfilet mit Sahne und Spargel
Salmon fillet with asparagus in whipped cream

Békacomb rantva vagy roston, kivansag szerint
Froschschenkel, nach Wunsch paniert oder gegrillt
frog legs — breaded or grilled — made by choice

4950,-

6850,-

6550,-

6550,-

6650,-

6150,-

6150,-

6250,-

7150,-
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Hal egészben siitve 3 Fisch im Ganzen gebraten 3% Fish
fried in whole

Siill6 egészben siitve (dkg) 350,-
Zander im Ganzen gebraten (10 g)
Pike perch Fried in Whole (10 g)

Pisztrang egészben siitve (dkg) 350,-
Forelle im Ganzen gebraten (10 g)
Trout Fried in Whole (10 g)

Szarnyas étel * Gefliigel 3 Poultry dishes

Csirke brassoi 4550,-
Héahnchen auf , Kronstidter” Art
Chicken ,,Brassoi” style (Roasted chicken cuts)

Kecskeméti barackos csirkemell 4350,-
Héhnchenbrust mit Pfirsich auf , Kecskeméter” Art
»Kecskemeti” style chicken breast with apricots

Fiistolt sajttal, baconnal, péréhagymaval toltott 4750,-
csirkemell rantva

Panierte Hahnchenbrust, gefiillt mit Rducherkdse, Speck ung Lauch

Breaded chicken breast stuffed with leek, smoked cheese and bacon

Rantott jércemell 4250,-
Gebackene Hiithnerbrust
Breaded Chicken Breast
Mézes-chillis csirkemell csikok, tarkasalata agyon 4050,-

Hihnchenstreifen mit Honig und Chili auf buntem Salat
Honey and chili seasoned sliced chicken breast on colorful salad bed

Csirkepaprikas galuskaval 4450,-
Hahnchengulasch mit Nockerl
Chicken goulash with dumplings
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Libamajjal toltott pulykamellbatyu rantva 6450,-
Putenbrustbiindel gefiillt mit Génseleber
Baked turkey breast stuffed with goose liver

Gobmas pulykamell falatok, fiistolt sajt martassal 4550,-
Putenbrusthdppchen mit Pilzen und Raucherkése-Sof3e
Turkey breast cut with mushroom and smoked cheese sauce

Pulykamell steak, tejszines spargaval 4750,-
Putenbruststeak mit Spargel und Sahne
Turkey breast steak with asparagus in whipped cream

Fokhagymas libacomb, parolt kaposzta, hagymas tortburgonya 6150,-
Ginsekeule mit Knoblauch, gediinstetem Kraut und Stampfkartoffeln
Garlic seasoned goose leg with braised cabbage and crushed potato with onion

Serpenyds kacsasiilt, parolt kaposzta, tepsis burgonya 6350,-
Entenbraten in der Pfanne, mit Bratkartoffeln und gediinstetem Kraut
Pen fried duck with roasted potatoes and braised cabbage

Libamaj roston siitve, siilt alma talpon, 9550,-
aranymazsolas tokaji martasban

Ginseleber vom Rost mit Bratapfel in Tokajer ,,Goldrosinen” Sof3e

Grilled goose liver with baked apple and golden raisin sauce boiled in Tokaji wine

Oroshazi libamaj szeletek 9550,-
Génseleber auf ,,Oroshaza” Art
,Oroshazi” Style grilled goose liver slices garnished with fresh letcho

Roston libamaj szeletek, lyoni siilthagymaval 9550,-
Ginseleber vom Rost mit gerdsteten Zwiebeln ,,Lyoner” Art
Grilled goose liver slices with fried Lyon onions

Rantott libamaj szeletek 9450,-
Panierte Génseleberschnitzel
Breaded goose liver slices
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Négylabuak 3 Vierbeiner 3 Cattle

Sertésborda Bakonyi médra
Schweineschnitzel auf ,,Bakonyer” Art
Pork with ,,Bakonyi” style

Sertésérmék lecsos karikaburgonyaval
Schweinemedaillons mit Bratkartoffeln in Letscho
Pork loin with round potatoes in letcho

Vendéglés kedvenc toltott husa, friss kevert salataval
(roquefort sajttal, fiistolt hussal toltve)

4350,-

4850,-

5150,-

Lieblingsfleisch des Hauses (gefiillt mit Roquefort und gerduchertem Fleisch)

mit frischem, gemischten Salat
»Favorite of innkeeper” with fresh mixed garden salad
(Pork loin stuffed with Roquefort cheese and smoked ham)

Csiilok Joasszony modra, serpenyds burgonyaval
Schweinshaxe auf ,,Gutfrauen” Art mit Bratkartoffeln
Pork hock ,,Good Made” style with pen fried potatoes

Bécsi szelet, hagymas burgonya salataval
Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat mit Zwiebeln
Wiener schnitzel with potato salad with onion

Németvolgyi pacsni
Patschni ,,Németvolgyer” Art
,»Nemetvolgyi”style cutlet roll baked with garlic potatoes

Cigany pecsenye kakastaréjjal
Zigeunersteak mit Speck
Gypsy steak with bacon

Borjulab rantva, tartarmartassal
Panierte Kalbskeule
Breaded Veal leg with Tartar sauce

Borjupaprikas galuskaval
Kalbshoulash mit Nockerl
Veal goulash with Dumplings

Bélszinérmék borskéregben siitve
Lendenbraten in Pfefferkruste
Tenderloins baked in black pepper crust

5150,-

5350,-

5150,-

4650,-

4750,-

5050,-

8150,-
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Bélszin Budapest modra 8750,-
Lendenbraten auf ,,Budapester” Art
Fillet Mignon ,,Budapest” style

Bélszin Kedvessy modra 8750,-
Lendenbraten auf ,,Kedvessy” Art
Fillet Mignon ,,Kedvessy” style

Bélszin borsmartassal 8150,-
Lendenbraten mit Pfeffersofle
Fillet Mignon with pepper sauce

Bélszin lyoni hagymaval 8250,-
Lendenfladen mit ,,Lyoner” Zwiebeln
Tin slice tenderloins with fried ,,Lyon” onions

Vadhusbol késziilt étel * Wildgerichte * Game dishes

Parolt szarvas Févadasz modra, libamajjal és gombaval, krokettel 9150,-
Gediinsteter Hirsch auf',,Oberjéger” Art (mit Ganseleber und Champions) und Kroketten
Steamed Deer ,,Master of the Hunt” Style (with Goose Liver, Mushrooms) and Croquettes

Pikans szarvas szeletek, afonyas barnamartasban, krokettel 7450,-
Pikante Hirschschnitte mit brauner Preiselbeeren Sofle und Kroketten
Spicy Deer Slices in a Blueberry Brown-sauce and Croquettes

Vorosboros szarvas ragu 6850,-
Hirscheintopf mit Rotwein
Deer stew with red wine
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Vegetarianus étel * Vegetarische Speisen 3 Vegetarian dishes

Rantott vegyes zoldségtal 3950,-
Gemiiseallerlei paniert und gebrauten
Breaded vegetables plate

Grillezett vegyes sajtok, friss salataagyon 4950,-
Kaéseallerlei gegrillt, auf salat
Variety of grilled cheese on lettuces

Gombapaprikas galuskaval 4150,-
Champignon Goulasch mit Nockerl (Kl68chen)
Mushroom Goulash with Dumplings

Rantott sajt 3950,-
Fried cheese
Frittierter Kéase

Gyerekeknek ajanlott ételeink 3 Fiir die Kids % For children

Harcsacsikok Orly modra, parolt rizzsel, tartarmartassal 3750,-
Welsstreifen auf ,,Orly” Art mit Reis un So3e Tartar
Strips of Catfish ,,Orly” style with Steamed Rice and Tartar Sauce

Jérce csikok rantva, vagy roston hasabburgonyaval 3750,-
Hiihnerstreifen gebacken mit Pommes Frites
Breaded Strips of Chicken with Pommes Frites

Tészta ételek 3 Teigspezialititen * Pastry dishes

Tojasos galuska 2850,-
Eiernockerl

Egg Dumplings

Juhtirés galuska, tepertovel 3150,-

Schatkisenocker]l mit Grammeln
Dumplings with sheep-cheese and Cracklings

Turos csusza, tepertovel 3150,-
Topfenfleckerl (Quarkflecken) mit Grammeln
Pasta with Cottage Cheese and Cracklings
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Koret 3 Beilage 3 Garnishes

Galuska 900,-
Nockerl (K168chen)

Dumplings

Hasabburgonya 1100,-

Pommes Frites
Pommes Frites

Burgonyapiiré 1200,-
Kartoffelpiiree
Potato Puree

Hagymas tortburgonya 1100,-
Stampfkartoffeln
Mashed Potatoes with Onion

Vajas, petrezselymes burgonya 1000,-
Butterkartoffeln mit Petersilien
Buttered Parsley-potatoes

Serpenyds burgonya 1450,-
Bratkartofteln
Potatoes in a Pan

Hazi burgonyakrokett 1300,-
Hausgemachte Kroketten
Homemade Croquettes

Tocsni 1350,-
Kartoffelpuffer
Potato ,, Tocsni” Style

Parolt rizs 900,-
Gediinsteter Reis
Steamed Rice

Rizi-bizi 950,-
Risibisi

Rice and Peas

Grillezett friss zoldségek 2650,-

Frisches Gemiise gegrillt
Grilled Fresh Vegetables

Az arak koret nélkiil értendéek
Fél adag étel rendelése esetén 70%-os arat szamolunk fel!
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Salata s Salate % Salads

Hagymas paradicsomsalata 1600,-
Tomatensalat mit Zwiebel
Tomato Salad with Onions

Fejes salata 1600,-
Griinen Kapfsalat

Fresh Lettuce

Hamozott uborkasalata (tejfollel is) 1600,-

Geschiélter Gurkensalat (auch mit Rahm)
Skinned Cucumbers Salad with Sour Cream

Friss vegyes salata 1600,-
Frischer gemischter Salat
Fresh assorted salad

Gorogsalata 2650,-

QGriechischer Salat

Greek salad

Friss kevertsalata 1800,-
@ Frischer Mischsalat

Fresh mixed garden salad

Kaposztasalata 1100,
Krautsalat

Cabbage salad

Hazi savanyusagok 1600,-

(kovaszos uborka, csalamadé, ecetes almapaprika)

Hausgemachte Pickles

(Salzgurken, eingelegtes Gemiise, Essigpaprika)

Home made pickled salads

(Kosher dill, sliced mixed pickled vegetables, apple-paprika in vinegar)

Felhivjuk Kedves Vendégeink figyelmét, hogy a szamla végosszege 12%-os
szervizdijat tartalmaz.

Dear Customers!
Please note that we have an additional 12% service charge.
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Edességek #* Mehlspeisen # Sweets

Somloi galuska 1950,-
Somlauer Nockerl
»Somlo” Dumplings

Madartej 1950,-
Hiihnermilch (Schneenockerln)

Floating Islands

Szilvas gombadc 1850,-
Pflaumenknddel

Plum in dumpling

Gundel palacsinta 2150,-
Gundel Palatschinke

Gundel Pancake

Mézes-makos palacsintametélt 1650,-

Pfannkuchenstreifen mit Honig und Mohn
Pancake strips with honey and poppy seeds

Bundazott alma, vanilia fagylalttal 2150,-
Backapfel mit Vanilleeis
Apple in a Jacket with Vanilla Icecream

Barackos-turos palacsinta, vanilia ontettel 2150,-
Topfenpalaschinken mit Pfirsich und Vanille Sof3e
Pancakes stuffed with Peaches, Cottage Cheese with a Vanilla Sauce

Vanilia fagylalt kehely, erdei gyiimolcsontettel 1950,-
Vanilleeis mit Waldfrichten
Vanilla Icecream with wild berries

Gesztenyepiiré 1850,-
Kastanienreis
Chestnut Puree

Hazi almas vagy szilvas pite vanilia ontettel 2050,-
Hausgemachter Apfel- oder Pflaumenkuchen mit Vanillesauce
Homemade apple or plum pie with vanilla sauce
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ITALLAP

GETRANKEKARTE # BEVERAGE GUIDE

Campari

Martini

Ballantine’s

Johnnie Walker

Chivas Regal

Jim Beam

Jack Daniel’s

Bailey’s

Bacardi

Absolut Vodka

Gin

Jagermeister

Tequila

Henessy cognac

Unicum

Unicum szilva

Koser

Vilmos kortepalinka / Birnenschnaps ,,Vilmos”
Portorico rum

Madarasi palinka / Schnaps ,,Madaras”

A haz borai

Kékfrankos cuvée
Rizling cuvée

Sorok

Dreher csapolt pohar (0,3 1)

Dreher csapolt korsé (0,5 1)

Dreher24 alkoholmentes, tiveges (0,33 1)
Dreher Bak, tiveges (0,5 1)

HB buza, csapolt pohar (0,3 1)

HB buza, csapolt korso (0,5 1)

HB buza, iiveges (0,3 1)

Pilsner Urquell, iiveges (0,33 1)
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8cl  1750,-
8cl  1550,-
4cl  1700,-
4cl  1700,-
4cl  2950,-
4cl  1750,-
4cl  2850,-
4cl  1700,-
4cl 1700,-
4cl  1700,-
4cl 1700,-
4cl  1700,-
4cl 1700,-
4cl  2850,-
4cl  1700,-
4cl  1700,-
4cl  2050,-
4cl  1750,-
4cl  1550,-
4cl  2550,-
1dl 650,-
1dl 650,-
850,-
1250,-
950,-
1250,-
950,-
1350,-
1250,-
1350,-
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Uditok (iiveges 2,5 dl)

Pepsi liveges tiditok
Cola

Cola light

Schweppes tonic
Schweppes narancs
Schweppes citrus mix
Canada Dry

Rostos és kimért iiditok

Jeges tea (0,1 1 dszibarack, citrom)
Oszilé (0,1 1)

Narancslé 100 % (0,1 1)
Ananaszlé 100 % (0,1 1)

Almalé 100 % (0,1 1)
Paradicsomlé, kisiiveges (0,2 1)
Hazi limonadé (1 1)

Asvanyviz

Asvanyviz, kisiiveges (0,3 1)
Szoda (Ballon) 1 1

Kavé, tea

Pressz6 kavé
Cappuccino
Jeges kavé

Green Tea
Earl Grey Tea
Fruit Tea
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850.-
850,-
850.-
850.-
850,-
850,-
850.-

450,-
450,-
450,-
450,-
450,-
950,-
1850,-

850.-
1550,-

850,-
950,-
1550,-

900,-
900,-
900,-

Felhivjuk Kedves Vendégeink figyelmét, hogy a szamla végosszege 12%-os

szervizdijat tartalmaz.

Dear Customers!

Please note that we have an additional 12% service charge.



